


【有明海苔】

【いちご】【トマト・ミニトマト】

【みかん】

九州の中央部にある玉名市。
阿蘇外輪山水系の菊池川が、市の中央部を流れ、

豊富な水量と栄養分によって、
古くから農業や水産業が盛んな地域です。

そんな玉名の生産者たちが、
愛情をたっぷり注いで育て上げた産物をもとに

作り上げた加工品。

それが「玉名市6次産業推奨品」です。

農業法人　明るい農村天水
〒861-5403 
熊本県玉名市天水町部田見2850-1
TEL 0968-82-3366
http://www.akaruinouson.co.jp/

（有）蘇鉄園芸
〒865-0072
熊本県玉名市横島町横島10207
TEL 0968-84-2887
http://www.k-tomato.jp/

おっぺしゃん工房
〒861-5401
熊本県玉名市天水町部小天7716
TEL 0968-51-4094

はばねろ工房
〒862-5406
熊本県玉名市天水町尾田614
TEL 0968-82-3588
http://habaneroshinshi.shop-pro.jp

ななみかん工房
〒861-5402
熊本県玉名市天水町立花1248
TEL 0968-71-5355
http://www.nanamikan.com

玉名まめ小町
〒865-0072
熊本県玉名市横島町横島5274
TEL 0968-84-2127

有明ファーム
〒869-0221
熊本県玉名市岱明町下前原605-1
TEL 0968-76-8250

カンテンカリコ（夕焼け雲） 

【原材料】温州みかん、不知火、河内晩柑、
粗糖（サトウキビ）、寒天/内容量 100g/賞
味期限 60日/保存方法 常温（直射日光避
ける）

【原材料】河内晩柑、グラニュー糖、ゲル化
剤（増粘多糖類）/内容量 210g（皮付き）/
賞味期限 6日/保存方法 10度以下、クール
冷蔵

【原材料】河内晩柑果汁、グラニュー糖、ゲ
ル化剤（増粘多糖類）/内容量100g/賞味
期限90日/保存方法 常温（直射日光避け
る）

【原材料】みかん、イチゴ、トマト、キウイ、
梅、マンゴー、ドラゴンフルーツ、グラ
ニュー糖、水あめ、ペクチン、ゼラチン、酸
味料、レシチン/内容量70g/賞味期限 90
日/保存方法 常温

【原材料】トマト（熊本産）、砂糖、塩、レモ
ン汁、ゲル化剤（増粘多糖類）/内容量 
90g/賞味期限 60日/保存方法 10℃以下

内容量 170g/保存方法 常温 【種類・賞味
期限】キウイフルーツジャム　賞味期限 
180日/不知火マーマレードジャム　賞
味期限180日/ひのしずくイチゴジャム
　賞味期限 90日

【原材料】温州みかん果汁、不知火果汁/内
容量 185g 賞味期限 90日 保存方法 常
温（直射日光避ける）

晩柑ジェリー天水（皮付き） 

飲む晩柑ジェリー 

みかんのことで
　　頭がいっぱいジュース 

たまなのめグミ

玉名シプレ ジャム

トマト塩ゼリー

干拓地を中心に栽培されているい
ちご。様々な品種が栽培され、関西
を始め、遠く香港などでも親しま
れています。

市の南部に広がる干拓地。そこは
トマト栽培が盛んな地域。干拓地
ならではの、ミネラル豊富で、甘く
濃厚な味が楽しめます

菊池川の河口を中心に広がる有明
海苔の養殖。特徴は、口でとろけ、
風味の強いこと。香りと味をお楽
しみください。

江戸時代から先人たちが築き上げ
たみかん畑は、日当たりが良く、有
明海からの潮風が当たり上質のみ
かんが生まれます。

【原材料】大豆（玉名産）、麦味噌（自家製）、
砂糖、はちみつ、植物油/内容量 100g/賞
味期限 14日/保存方法 常温

さくさく みそまめ
¥270¥324

¥432

1個¥756

¥378

¥486

¥324

¥324

[ 問い合わせ先 ]

６次産業化に関するお問い合わせは

玉名市役所６次産業推進室
〒861-5401
熊本県玉名市岩崎1
TEL 0968-75-1403
E-mail 6jisangyo@city.tamana.lg.jp

おっぺしゃん工房

おっぺしゃん工房

おっぺしゃん工房

ななみかん工房

ななみかん工房

ななみかん工房

ななみかん工房

玉名まめ小町

表示金額はすべて税込価格（消費税8%）です。

九 州 く ま も と 玉 名 育 ち ！

た
ま
な
の
豊
富
な
生
産
物 お取り寄せは

玉名観光協会「観光ほっとプラザ ”たまララ ”」 TEL 0968-57-9663 


